Semplicissime da realizzare, queste tartine sono ideali da servire per una festa di compleanno, per stupire ed incuriosire i piccoli di casa, e non solo. Armatevi quindi di pane per tramezzini, pomodorini ed olive e preparatele alla prima occasione.
Dosi per 16 tartine
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 2 fette di pane per tramezzini
· [image: image2.wmf] 50 gr di formaggio Philadelphia
· [image: image3.wmf] 8 pomodorini
· [image: image4.wmf] 8 olive nere denocciolate

· [image: image5.wmf] maionese
· [image: image6.wmf] glassa di aceto balsamico
· [image: image7.wmf] insalata
· Tagliate in quadratini le fette di pancarré.
Spalmate su ognuno uno strato di formaggio fresco.
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· Lavate i pomodorini e, dopo averli fatti a metà, eliminategli un triangolino.
Tagliate quindi anche le olive e componete le coccinelle.
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· Aiutandovi con uno stuzzichino di legno fate con la maionese gli occhietti 
e con la glassa i puntini sul dorso.
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· Aggiungete un po' d'insalata per far volare in tavola le vostre tartine coccinella!
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